
 

 

ワードプロセッサ 

1977 年、シャープが試作機を開発した。後に商品化したモデル（WD-3000）ではかな漢字変換は実装さ

れず、1978 年、東芝が初の日本語ワードプロセッサ JW-10 を発表した。発売価格は 630 万円だった。

1980 年より各メーカーなどが次々と日本語ワープロ市場に参入し、大手企業への導入が進んだ。1985 年

にカシオが 59,800 円のカシオワード HW-100 を披露し衝撃を与え、それに対してキヤノンが PW-10E

を出して追随するなどワープロは一気に低価格化し、パーソナルワープロブームとなっていったそうです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

『アンパンマン』 

ばいきんまん 

『one－piece』 

シザー・クラウン 

ASIN : B00B45DHKU 

『ドラゴンボール』 

フリーザ 

 

ASIN : B00C0NDG1U ISBN-13 : 978-4577034569 

引用：https://www.global.toshiba/jp/outline/corporate/history.html#y1973 

ISBN-13 : 978-4480770530 

『ムーミン』 

スニフ 

リフォームパートナー 



 

暖かい家 

 

 

 

 

 

 

 

 

CHECK LIST 

 

 

「暖かい」ってどれぐらい？ 

 

 

「暖かい家」を依頼するときに伝えておいたほうが良い“個人(自分)の事情” 

□ とても寒がりか、そうでもないか 

□ 現在の住まいは戸建てか、集合住宅か、集合住宅の場合は角部屋か否か 

□ 何年その家に暮らすことを想定しているか 

□ 現在の住まいで「暑い・寒い」と感じのはどんな時か 

 

「暖かい家」のプランニングに影響する“家づくりに関する要望” 

□ 窓は多いほうが良いか、それほどこだわらないか 

□ 開けた空間が好きか、空間を細かく区切った個室重視か 

□ 全館冷暖房が良いか、各室冷暖房が良いか 

□ 吹抜けはアリかナシか 

 

 

 

 

日本の住宅の“暖かさ”の基準として「断熱

等級」というものがあります。等級が高いほ

ど断熱性能が高く、少しの冷暖房で快適な温

度を保つことができます。 



 



 

 

 

 
 

 

 

【保存】 

ピーマン・玉ねぎ・にんじんを、粗みじ

ん切りにする。 

保存袋にひき肉、玉ねぎ、ピーマン、に

pppp んじんと【調味料】を加えて揉み

こみ、空気を抜き、平らにして冷凍する。 

    【食べるとき】 

解凍はせずにフランパンに入れ、蓋をして中火～強火で 5 分蒸し、蓋

をはずして中火で 5 分ほど炒める。ご飯など盛り付けて完成。 

 

※色どりで、赤パプリカや黄パプリカを加えても OK。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【材料】 

・ひき肉：250g 

・ピーマン：2 個 

・玉ねぎ：1/2 個 

・にんじん：1/2 本 

【調味料】 

・ケチャップ：大さじ 3 

・カレー粉：大さじ 1 

・中濃ソース：大さじ 1 

・塩・コショウ：少々 

キーマカレー 

太い斜線は全て 

平行に 

並んでいる（？） 

リフォームパートナー 
〒679-1122  兵庫県多可郡多可町中区中安田 480 

お問い合せ先：0120-600-916 


