
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      今月のメッセージ                           

      「平等(左)と公正(右)はイコールではない」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 作品紹介              

この風刺画が伝えているのは、みんなに同じものを与えること

が、必ずしも公正とは限らないということ。 

平等がうまく機能するのは、全員のスタート地点が同じ場合―

―たとえば、全員の身長が同じときです。一方で「公正」とは、

それぞれの違いを踏まえたうえで、同じ機会にアクセスできる

ように整えること。人は育った環境や条件によって、見えない壁

を抱えていることがあります。 

だからこそ、まず公正さを整えること。その先に、本当の意味で

の平等があるのです。[引用: Education Trust] 
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 今月のアイテム  ドアストッパー      

家の中の脇役？縁の下の力持ち？ いえいえ、ドアスト

ッパーだって立派なインテリアの一員ですよ。 

部屋の中で飛ばした紙飛行機がドアの隙間にはまって

止まってしまったことはありませんか？そんなシーン

をそのまま形にしてしまった商品です。 

 商品名   LAST STOP              

 Source  https://store.artsquest.org        

              
     

   

      

雲の上をあるく巨大なヒ

トガタ物体が飛行機内か

ら目撃される 
 

2016年1月、アイルラン

ドのソフトウエア会社の

サポートチームマネージ

ャーであるニック・オドナ

ヒュー(30歳)が、オース

トリアからロンドンへ向

かう機内で撮影した写真。

巨人が雲の上を歩いてい

るように見えたようだが、

真相は一体… 

Source: Nick O’Donoghue 

アメリカでヒトと動物の

遺伝子を組み合わせる

「キメラ」研究が解禁 
 

倫理的な観点から禁断と

言われてきた「キメラ」の

研究。2016年、アメリカ

政府が解禁予定だと発表

した。半漁人やフランケン

シュタインなど、半分人間

半分動物的な生き物が

近々本当に誕生するかも

しれない。 

Source: osp・nature・npr 

水深600mの海底で巨

大なクリスタルピラミッ

ドが発見させる 
 

2012年3月、魔の三角地

帯と呼ばれるバミューダ

海域でガラス質の巨大な

ピラミッドが発見された。

底辺は約300m、高さは

200mと、エジプトのクフ

王のピラミッドよりも大

きく、藻などに覆われるこ

ともなく所々透き通って

いるという。ピラミッド上

部には巨大な穴が開いて

いて、ものすごいスピード

で海水が吸い込まれてい

るという。 

Source:apparentlyapparel 

軍事用装甲車で駐車違反

の車を踏み潰し制圧する

リトアニア市長 
 

トアニアの首都、ビリニュ

スの大通り沿いの自転車

道には、高級車がうんざり

するほど駐車違反をして

いるという。2011年、業

を煮やしたリトアニア、ビ

リニュス市長は、軍用装甲

車を自ら操縦し、違法駐車

しているベンツをぐんに

ゃりと踏み潰し制圧した。 

Source: http://karapaia.com 



こんにちは！  

リフォームパートナーです。 

住宅ローンについて金融機関の資料を読んでいると、「店

頭金利」「優遇金利」「適用金利」といった言葉が出てきま

す。簡単に言ってしまうと、店頭金利は定価、優遇金利は

値引き、適用金利は実際の売値、のようなもので「店頭金

利－優遇金利＝適用金利」ということになります。 

 

 

複数の住宅ローンを比較するときには、店頭

金利だけでなく優遇金利や適用金利と合わせ

て検討します。 

ただし、優遇金利には期間が限られていたり、

優遇を受けるための条件(給与振り込みや公

共料金の支払いにその銀行を利用する etc)が

定められてたりする場合があるので、注意深

く見積もりし比較することが重要です。 

 

 

 

 

お店のように肉汁をジュワ～っとしたいけど、高級

なお肉は買えなしラードを混ぜ込むのもカロリーが

気になる…。 

 

おそんなときは餃子のタネにゼラチンを粉状のまま

足してみて下さい。 

焼いている途中で肉汁を吸ってゼラチン

がふやけ、食べたときにジュワーっとし

た食感が楽しめます。 

 

こだわる人は、ゼラチンをふやかしてか

ら鶏ガラスープで煮こごりをつくりタネ

に混ぜるのもお勧めです。 

 

 

 

餃子 ゼラチン 

森本社長の 

     

   



 

 リフォームパートナー 

               お問い合せ先：0120-600-916 


